Tripla csokis keksz

Hozzavalok:

1 bogre Mester kelt tészta liszt(2,5d1 bogre)
100 g vaj

fél bogre barna cukor

0,25 bogre porcukor

60 g holland kakao

1 tojas

1teds kanal vanilia cukor

csipet sO

100 g fehér csoki

100 g étcsoki

Elkeszitese:

A fehér és az étcsokit apritoban a kivant méretlire apritjuk ( maradjanak darabok , mert ugy
sokkal finomabb).A puha vajat a cukrokat a tojassal elkeverjlik, majd hozzaadjuk a tobbi
Osszetevot a csokikat is, és 0sszedllitjuk a tésztat. Egyforma méretli golyokat formalunk és
stitd papirra tessziik egymastol kissé tavolra, lehet igy is hagyni, de villaval meg is
nyomhatjuk a golyok tetejét, kissé teriilni fog siités kdzben.170C-ra elémelegitett siitdben 7-8
percig siitjik, tepsiben hagyjuk kihdlni.



