HABOSKA

Hozzavalok:

2509 vaj

2509 cukor

6 tojas

200ml tejfol

késhegynyi siitépor

fél citrom leve és héja
250g Mester Siiteményliszt
200g porcukor
baracklekvar

Elkészités:

A puha vajat a cukorral habosra keverjiik. Hozzaadjuk 6 tojas sargéjat, a fehérjéket pedig egy
kiilon edénybe rakjuk. A vajas keveréket tovabb keverjlik, majd adunk hozza tejfolt. Fél
citrom héjaval izesitjiikk. Végiil a lisztet keverjiik bele. Az egészet egy nagyobb tepsibe
simitjuk, és 180 fokon siitjiik. Ha mar r6zsaszinii a tészta, akkor kivessziik, vastagon
megkenjiik baracklekvarral, €s par percre visszatessziik a siitébe. A fehérjékhez tesziink egy
pici sot, majd keményre felverjiik fél citrom levével és a porcukorral. Ezt kenjiik a siités
végén a siiteményre, ¢s addig még siilni hagyjuk amig a hab megpirul a tetején.



