Kardcsonyfa

Hozzavalok:

50 dkg Mester kelt tészta liszt

5 dkg margarin

3dl viz

2,5 dkg élesztd

2 tojéssargaja

5 dkg cukor

ndvényi italpor 1-2 evékanalnyi
csipet s6

Toltelék:

AN NN NAN

10 dkg baracklekvar
10 dkg daralt di6
10dkg daralt mak
citromhéj

izlés szerinti cukor

Elkészités

A tészta hozzavaloibol kelt tésztat készitiink, és 3 részre osztjuk. Kb. 1 ujjnyi vastagra
nyUjtjuk, haromszog alaktra formazzuk. Az also lapot elszor vékonyan megkenjiik lekvarral
¢s raszorjuk a diods tolteléket, majd a kovetkezd lapot nyujtjuk €s rahelyezziik. Ismét lekvarral
megkenjiik és a méakos toltelékkel meghintjiik, erre rahelyezziik a harmadik lapot. Eles késsel
kiszabjuk a karacsonyfa alakot, /a lees6 részeket kiilon tepsire tessziik, és egylitt megsiitjiik/
majd bevagasokat készitiink 2-3 cm-enként és kicsit megsodorjuk. Tojas sargajaval
megkenjiik, kelesztjiik, 180°C-on tii probaig siitjiik.




