Krémes

Hozzavalok :
e 250 g Mester vajas leveles tészta

Krem :
e 400 ml tej
e 45 g Mester vanilia puding
e izlés szerinti cukor
e 300 ml tejszin

Elkészitése:

A vajas tésztat hagyjuk kiolvadni a sutépapirral kitekerjuk , elfelezzik a
tésztat, egyik felét egyforma méretli négyzetekre felvagjuk. El6melegitett
sutében 200°C-on vilagos barnara sutjuk, kihGtjuk.

A pudingot a tejben megf6zzuk, kihGtjuk, a tejszin felverjuk és a kih{lt
pudinghoz keverjuk, a krémet az egészben maradt tésztara
egyenletesen rakenjuk , majd a krém tetejére rahelyezzik az egyforma
méretl négyzeteinket. Porcukorral meghintjuk és felszeleteljuk.



