Sajttorta

A tésztahoz:

e 200g Mester haztartasi keksz
e 100g olvasztott vaj
e 5 evokanal cukor

A sajttoltelékhez:

e 500g mascarpone

e 2009 cukor

e 4 tojas kiilonvalasztva

e | teaskandl vaniliaaroma

Elkészitése:

A siitét melegitjiik 170 C-ra. A tésztahoz a hozzavalokat alaposan 6sszekeverjiik majd egy
normal tortaforméba simitjuk. Egyenletesen lenyomkodjuk. Rézsaszinre siitjiik.

A toltelékhez a mascarponét a cukorral, a tojas sargakkal és a vanilia aromaval robotgéppel
krémesre keverjiik. A fehérjékbdl kemény habot készitiink. Ovatosan hozzakeverjiik a
masszahoz. A krémet radntjiik a tésztara majd 3-4 réteg alufélidval bevonjuk a torta format,
a torta formanal nagyobb tepsibe kb 11 forrd vizet toltiink , betessziik a torta format majd az
egészet Siitdbe tessziik 50-55percre.

Ha lejart a siitési id6 kikapcsoljuk a siitdt , de a sajttortdt még benne hagyjuk egy oréra.
Fontos, hogy addig ne nyissuk ki a siitd ajtajat.

Amikor teljesen kihiil csak akkor szeletelhetd.



