Kugléf

Hozzavalok:
o 300gMESTER hazi kenyérliszt
200ml tej
25 g éleszto
2 evOkanal cukor
1 dl étolaj
12 szem sucraldz
1 db tojassargaja, kevés so
lkanal kakao a kakaos tésztaba
izlés szerinti mazsola

Langyos tejben a cukrot, szacharint, tojas sargajat kikeverjiik és ebben futtatjuk fel az éleszt6t.

Amikor feljott, hozzaadjuk az étolajat és Osszedolgozzuk a MESTER hazikenyérliszttel. A tésztat
elfelezziik felébe 1 kanal kakaot keveriink 20-25ml tejben feloldva .A fehér tésztat szilikon lapon
elsimitjuk, majd rakenjiik a kakaos tésztat, raszorjuk a mazsolat , feltekerjiik.

A format kizsirozzuk és gluténmentes MESTER kenyérmorzsaval szorjuk be. 2 ora pihentetés utan
stitjiik 180 °C-os siitében. Tl probaig siitjik.



