Hozzavalodk:

35 dkg Mester siitemény liszt,
20 dkg margarin

1 dl tej,

1 dkg éleszto,

1tojas

5 dkg cukor,

csipet s6

siitOpor

Toltelék:

12 dkg baracklekvar
12dkg daralt di6
12dkg cukor
citromhéj

10 dkg csoki,
étolaj

Elkészitése:
A tészta hozzavaldibdl kelt tésztat készitlink, €s 3 részre osztjuk, vékonyra nyujtjuk. Az also
lapot eldszor vékonyan megkenjiik lekvarral és raszorjuk a dids tolteléket, majd a kdvetkezd
lapot nyujtjuk és rahelyezziik, ismét lekvarral megkenjiik és a dids toltelék masik felét
raszorjuk, erre rahelyezziik a harmadik lapot. Megszurkaljuk, 180C-on készre siitjiilk. Amikor
kihtilt radntjiik az olvasztott csokit a siitire.

Zserbo

Mester@




