Magyar pite

Hozzavalok a tésztahoz:

e 600g Mester suiteményliszt

e 160g margarin vagy 120g zsir

e 1dbtojas

e 100g cukor

e 15gszalalkali 150ml tejben feloldva
e 50mltej esetleg

e csipetso

1.Krém :
e 6 adagos Omnia kavé f6zet

e 100g Mester vanilia puding
e 800 ml folyadékra kiegészitett tej

2. Krém

e 250g margarin
e 250g porcukor

Tetejére porcukor

Elkészitése:

Kimérjik a tészta hozzavaldit,150ml tejben feloldjuk a szalalkalit.

Elkészitjik a tésztat, puha jol formazhatd tésztat kell kapnunk.

4 egyforma méretd lapot nydjtunk és tepsi hatan sttjik meg :180C-ra el6melegitett stit6ben
vilagos szinlre, kdzben elkészitjik a krémet, a pudingot megfézziik, kih(tjik, a margarint
habosra keverjik a porcukorral, majd a két krémb&l egynem krémet készitiink. A krémet 3
felé osztjuk és Osszedllitjuk a siteményt. Folidval letakarjuk, masnap szeletelhetd, porcukorral
meghintjik a tetejét.

Az eredeti recept Nagymamam kézzel irott receptes konyvébdl szarmazik.



