Kosarka

(Sziikséges hozza kosarka forma)

Tészta:
e 150 g zsir vagy 200g margarin (zsirral finomabb)
e 100g cukor
o 2 egésztojas

1 citrom reszelt héja
e | evOkanalnyi citromlé.

® 400 g Mester slitemény liszt
® csapott mokkas kanal siitépor

® csipet sO

Toltelék:

300gcukor

2 egész tojas

3 evOkanal tej

2 evOkanal Mester Csoki puding
3 evokanal kakaopor

200g vaj vagy margarin

Diszitéshez : kokusz reszelék

Elkeészitése:

A zsirt a cukrot és a tojast habosra keverjiik, majd hozzaadjunk a tobbi alkoto elemet.
Ebbdl 6sszegyuras utan egyforma gombdcokat formalunk, s a formaba nyomkodjuk.

(A tészta 2x25 db kosarka elkészitéséhez elég.)Eldmelegitett siitében ( 180C)készre siitjiik
Kozben elkészitjiik a tolteléket,a vaj kivételével mindent beletesziink egy edénybe ¢€s
osszeforraljuk, kihiitjiik, majd a vajjal kikeverjiik és a kosarkakba toltjiik.

Diszitése kokusz reszelékkel.



