Kenyérlangos

Tésztahoz:

e 300g Mester KenyérMix

e 300ml Viz

e 1 mokkaskanal Cukor

e 1 evokanal Olaj

e 25q Elesztd

e | kozepes fej voroshagyma aprora kockazva.

A tetejére rakhatunk barmit, a kovetkezé anyagok nagyon illenek hozza:
e szalonna kocka,

e szeletelt lilahagyma,

o tejfol,

e bacon kocka,

e reszelt sajt, de teljesen gatlastalanul barmit ratehetiink, amit szeretiink.
Elkészitése:

A hozzavaldkat 0sszegyurjuk, ragados tésztat kapunk. A tésztat azonnal olajozott siitdlapra
vagy olajozott tepsibe boritjuk és — ez a triikk- olajos kézzel letapicskoljuk 2-3cm vastagra.
Raszoérjuk az izesit anyagokat, meleg helyen kb.20 percet kelesztjiik.

180C fokon siitjiik, kb. 30 percig, tliprobaval ellendrizziik. Ha nagyon pirul a teteje, de még
nem O, takarjuk le alufoliaval.



